
Pürierstab
Der Kraftvolle - Pürierstab Master 

Die Verarbeitung von bis zu 30kg sind für den
Pürierstab Master eine Leichtigkeit.

Reinigung:

Bitte reinigen Sie den Mixstab umgehend nach der
Benutzung.
Dazu halten Sie den Pürierstab in einen Behälter mit
Wasser und lassen das Gerät 3 Sekunden laufen.

UVP des Herstellers: 564 € Technische Spezifikationen
Artikelnummer: AC004
Ausführung: Zubehör/Einzelkomponenten
Länge Aufsatz: 420 mm
Ø Glocke: 140 mm
Gewicht / verpackt: 1,3 / 2,0 kg
Drehzahl: 100 - 600 U/min.

Kopf und Flügel aus Edelstahl, zerlegbar

Pürierstab

10 - 30
Kilogramm
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